Romig mosterdsoepje met ham
8 personen

5dl room

1wit van prei

2 teentjes look

4 ajuinen

Graanmosterd zachte 6 eetlepels

1.5 liter Kippenbouillon

8 blaadjes verse basilicum

4 plakken Kempische (of rauwe boeren) ham

Bereidingswijze

Stoof de prei met ajuin en de look ,niet bruinen.voeg de kippenbouillon met de
room toe en breng aan de kook. Als de groenten gaar zijn mix dan de soepVoeg de
mosterd toe en laat dit samen even doorkoken . Breng de soep zo nodig op smaak
met zout en peper.Schuim de soep op met een staafmixer en schenk hem in
voorverwarmde borden. Garrneer met de ham en basilicum.


http://www.solo.be/nl/ingredienten/h/ham.htm

